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Wr r 2einer Familie cinen Logenplatz
an den Welhnad hislagen Sk hiErn
odder 2einen Mitarbeitern ein unvergess-
liches Firmenevent bescheren mdchie,
siille frufEeltlg pianen und s lisn etz
reservieren. Far Alexancder Stscler, den
Kichenchel des Ameraon Hodel Hlll:ll:.!h-
haben die Vorkse-

Pl wawd sein Tean

reffungen fur die Festiage bereits be-
Dabel werden auch die kleinen
Fiir sie steht am 1

L. Welhnachistag Platechen backen auf

AL ITIER |
(saste bedachi und
dem Prooramm. AuBerdem erhih jedes
Kind ein neues Anton Malbuch
Festmanl im Hestaurant Dliveto

Im neu renovierten Restaurant (-
viedlo verbredtet bercits in der Vorwelh-
[T ¥ eleganie
Dekoration  Festtagsstimmung. Zudem
tizcht das kiichenteam duBerst kreative
Wethnachtsdelikatessen aul, Am Hisilig-
abend kinnen Giste swischen swed be
nus fur 62 Euro pro Person wahlen, die
stilvoll am Tisch serviert wenden, Zum
Auftakt wird ein welhnachitliches Amuse
gercicht, In der Menifolge kommen -
nachst Gewiirzlachs mit Radieschenkon-

Eine  prachivolle,

Femp 1 by sy o = o

LRl L
rrmenevent? Das Ameron Hotel
fangvieien Salen des Tradionshauses
Herrhiche ;.;..__ nblick inklushe

it und grimer Meercttichsauce sowie
ein Pastinakenstippchen mit Sple von
Petersilicnwurae] sor Geltong, Als Hauop-
aand slehen owel Gerichie rur Wahl Ges
bratener Kabellau mit Heldehonig-Plef-
ferglasur aul glasierten Suckerschoten
umd Johannisbeersenliplires oder  aber
Kirschtal-Ente mit Apfelrotkohl, Lebbos-
chenbrioche und Kartoffelpioee. Den
Ergnenden Abschluss bilden Topdenknd-
del auwl Pwetschpenkompott, Swetsch-
genels und karamellisierte Mandeln

Gemeinsam feigrn in den Salen

Fiir vorwelhnachtliche Firmenevents
brieten sich die stilvoll renovierten Sale
e neven alten Charme der S0er Jah-
re an. Hier entscheiden Sie unter sEner
Auswahl an verschiedenen Kdstlichlkel-
ten, dic das Kichenteam exklusiv ent-
worien bat,

Am 1 und 2 Weihnachislebertag kin-
nen sich private Giste hier auf etwas gang
Besonderes freven: An belden Tagen fin-
den kullnarische Weihnachisevents i
2 Ewro pro Person inklusive Getrinkenes-
wihl stall. Der Clow: Die Gerichie wernden
in Form von festlichen Livecooking-Inseln

Résceraierungen werden pef

Teberfon 0FA 16000, va

E-hal intofrhotel-koenigehol-born de
oder panifnkch vor Ot entgagenge-
nommen Info der Mands untisr

e hoe-eoanagehol -bonn de

koche
winterliche Genlisse rubereiten: von des
waarmienden Suppe, Gber die Welhinachis-
gans, bas hin sum <uBen Flnale, als Star-
ter serviert das Team einen helBen Glih-
weln aud der bolentlich verschneiten

prazentiert, an denen  mehrere

Rheinterrasse. Flr welleren Welngenuss
ru den Gangen stehen Problerstinde be-
reit, an denen Weinexperten gerne thre
Emplehbhmgen aussprechen und die Wei-
i natlrlich auch am Tisch servieren. [§e
detaillierte Auswahl der Festtagsauslese
kann aul der ]!|||:|||.'||.-|H|ﬂ ides Hotels nach-
gelesen werden. H&Wm
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